
R I S T O R A N T E  

 A V A L O N  
P R O P O S T E  D I  M A R E

A v a l o n  n a s c e  d a l  s o g n o  d i  P a o l o  &  A n d r e a ,  d o p o  a n n i  d i
e s p e r i e n z a  n e l  s e t t o r e  d a l l a  r i s t o r a z i o n e  e d  u n a  p a s s i o n e
e  a m o r e  s m i s u r a t o  p e r  l a  c u c i n a .   

F i n  d a i  p r i m i  p a s s i ,  s p i n t i  d a l l a  v o g l i a  d i  p o t e r  e s p r i m e r e
l a  n o s t r a  f i l o s o f i a ,  a b b i a m o  p e n s a t o  d i  r e g a l a r e  u n  p i c c o l o
a n g o l o  d i  p a r a d i s o  r a c c h i u s o  i n  u n  r i c o r d o .  

“ L a  p a s s i o n e  è  i l  m o t i v o  p e r  i l  q u a l e  c i  s i
d e n u d a  d a v a n t i  a d  u n  p i a t t o ,  p e r  c h i  v i v e

l a  v i t a  u n a  c o m a n d a  a l l a  v o l t a ”
 

F a b i o  T a m m a r o



C R U D I  &  O S T R I C H E

G a m b e r o  r o s s o  

S c a m p o  

O s t r i c a 5  a  7  a l  p z  

R e d  P r a w n s  

L a n g o u s t i n e

* 6 , 1 0 , 8

* 6 , 1 0 , 8

2 , 8 ,

Tartare di Gambero con Stracciatella e vin brulè 2 5

P r a w n  t a r t a r e  w i t h  S t r a c c i a t e l l a  a n d  m u l l e d  w i n e

Tartare di scampo con pepe rosa e lime 2 5

N o r w a y  l o b s t e r  t a r t a r e  w i t h  l i m e  a n d  p e p p e r

1 8Sashimi di salmone al Aperol Spitz
s w o r d f i s h  s a s h i m i  w i t h  b e r r i e s  

5 0Percorso di tartare di gambero 

Tartare di Gambero con Stracciatella e vin brulè

Tartare di Gambero con pepe rosa e lime

Tartare di Gambero con sale, olio e pepe

P r a w n  t a r t a r e  w i t h  S t r a c c i a t e l l a  a n d  m u l l e d  w i n e

P r a w n  t a r t a r e  w i t h  w i t h  l i m e  a n d  p e p p e r

P r a w n  t a r t a r e  w i t h  s a l t ,  o i l  a n d  p e p p e r

5  a l  p z  

7  a l  p z  

* 3 , 5 , 6 , 1 0 , 8

* 6 , 1 0 , 8

* 1 , 1 0 , 8

* 6 , 1 0 , 8

* 3 , 5 , 6 , 1 0 , 8

* 6 , 1 0 , 8



P L A T E A U  

Plateau   per una persona
5 02  G a m b e r o  r o s s o ,  2  S c a m p o ,  2  p z  O s t r i c h e ,  D e g u s t a z i o n e

T a r t a r e   ( s e c o n d a  l a  d i s p o n i b i l i t à )

* 1 , 4 , 6 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 2

Plateau   per due persone
1 2 04  G a m b e r i  r o s s i ,  4  S c a m p i ,  6  p z  O s t r i c h e ,

D e g u s t a z i o n e  T a r t a r e  e  b i s  C a r p a c c i  ( s e c o n d a  l a  d i s p o n i b i l i t à )

* 1 , 4 , 5 , 6 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 4

A N T I P A S T I

Polpo ubriaco con polenta rustica

Calamaro ripieno su specchio di sedano rapa 1 6

Filetto di salmerino su crema di piselli, pomodoro cofit e  oliva 1 6

D r u n k  o c t o p u s  w i t h  p o l e n t a
1 8

S t u f f e d  s q u i d  w i t h  c e l e r i a c

C h a r  f i l l e t  o n  p e a  c r e a m ,  w i t h  c o n f i t  t o m a t o  a n d  o l i v e .

* 1 , 3 , 5 , 8 , 1 0 ,

* 1 , 3 , 4 , 5 , 7 , 8 , 9 , 1 0 , 1 4

1 , 3

Degustazione di ostriche      6Pz 2 5
2 , 8

Degustazione di crudo e cotto degli chef 3 0  a  p a xm i n .  2  p e r s o n e

1 2Frisella Pugliese con olio, pomodorino e origano
Pumpkin cream soup with drops of stracciatel la and rosemary crost ini 1 , 3 , 4 , 5



P R I M I

Risotto mantecato con Gorgonzola, paprika affumicata e tartare
di tonno e granella di pistacchio

2 2

Risotto with Gorgonzola cheese, smoked paprika, tuna tartare and
pistachio granules

F u s i l l o n e  d i  g r ano  d u r o  c on  g r an ch i o 2 8

F u s i l l o n e  w i t h  c r a b                   

* 1 , , 3 , 5 , 6 , 8 , 1 0

C o t t u r a  e s p r e s s a ,  t e m p o  d i  a t t e s a  1 5  m i n .
E x p r e s s  c o o k i n g ,  w a i t i n g  t i m e  1 5  m i n .

* 2 , 3 , 4 , 5 , 6 , 8 , 1 0

Pa c c h e r o  A va l on 2 6

P a c c h e r o  m a n t e c a t o  a l  p e c o r i n o ,  t a r t a r e  d i  g a m b e r o  e  s c o r z a  d i
l i m e   

* 2 , 3 , 4 , 6 , 8 , 9 , 1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 4

P a c c h e r o  m a n t e c a t o  w i t h  p e c o r i n o  c h e e s e ,  p r a w n  t a r t a r e  a n d  l i m e
z e s t   

Bigoli con pesto alla siciliana 2 0
Bigoli with Sicilian pesto

F r e go l a  i n  g u azze t t o  d i  p e s c e 2 5* 2 , 3 , 4 , 6 , 8 , 9 , 1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 4

3 , 4

Fregola with seafood



S E C O N D I

Avalon grill
3 5

G r i g l i a t a  m i s t a  d i  c r o s t a c e i

2 6Salmone in crosta di caffè su specchio di chutney ananas 
C o f f e e - c r u s t e d  s a l m o n  o n  a  p i n e a p p l e  c h u t n e y  m i r r o r

* 1 , 2 , 5 , 6 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 2

2 6Tagliata di tonno su fondo bruno, riduzione di vin brulè e fieno di
cavolo viola marinato * 1 , 3 , 4 , 5 , 7 , 8 , 9 , 1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 3 , 1 4

* 1 , 2 , 5 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 2 , 1 4

2 5Tagliata di manzo al rosmarino
R o s e m a r y  b e e f  3 , 1 0

M i x e d  g r i l l  o f  c r u s t a c e a n s

3 , 5  a l  p z

Gamberone alla griglia
G r i l l e d  P r a w n

6  a l l ’ e t t oPescato del giorno

* 6 , 1 0 , 8

* 6 , 1 0 , 8C a t c h  o f  t h e  d a y

2 6Trionfo di mare
F i s h  s o u p

T u n a  s t e a k  o n  b r o w n  s a u c e ,  w i t h  m u l l e d  w i n e  r e d u c t i o n
a n d  m a r i n a t e d  p u r p l e  c a b b a g e  s t r a w

* 1 , 2 , 5 , 6 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 2



M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E
S C O D E L L E

 6  P O R T A T E

P a c c h e r o  A v a l o n

S a l m o n e  i n  c r o s t a  d i  c a f f è  s u  s p e c c h i o
d i  c h u t n e y  a n a n a s  

P r i m i

S e c o n d o

A n t i p a s t i

T a r t a r e  d i  G a m b e r o  c o n  S t r a c c i a t e l l a  e
v i n  b r u l è

C a l a m a r o  r i p i e n o  s u  s p e c c h i o  d i  s e d a n o
r a p a

B i g o l i  c o n  p e s t o  a l l a  s i c i l i a n a

S o r b e t t o  

D o l c e

M e n ù  c o n  s e l e z i o n i  d i  v i n i :

1 2 0

2  b i c c h i e r i

3  b i c c h i e r i

1 3 2

1 4 0



A L L E R G E N I

* I n  m a n c a n z a  d i  p r o d o t t o  f r e s c o  u t i l i z z i a m o  p r o d o t t i  s u r g e l a t i  e / o
c o n g e l a t i  a l l ’ o r i g i n e  d i  a l t i s s i m a  q u a l i t à .

I n  b a s e  a l l a  d i s p o n i b i l i t à  i  p r o d o t t i  i t t i c i  g i u n g o n o  a l  n o s t r o  p u n t o
v e n d i t a  i n  c a t e n a  d e l  f r e d d o  a  - 2 0 °  o  + 4 ° .  A d  o g n i  m o d o ,

g l i  a l i m e n t i  d a  c o n s u m a r s i  c r u d i ,  s o n o  s t a t i  s o t t o p o s t i  a d  a b b a t t i m e n t o
r a p i d o  d i  t e m p e r a t u r a  ( a i  s e n s i  d e l  R e g . C E  n .  8 5 2 / 0 4 )  e  r i s a n a t i  i n

c o n f o r m i t à  a l  R e g .  ( C E )  8 5 3 / 0 4  a l l .  I I I  s e z . V I I I ,  c a p . 3 ,  l e t t e r a  D ,  p u n t o  1  e
s u c c e s s i v e  m o d i f i c h e  e  i n t e g r a z i o n i .

I n v i t i a m o  i  c l i e n t i  a  s e g n a l a r c i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e  a l i m e n t a r i  a l
p e r s o n a l e  d i  s a l a  



C O P E R T O  4  E U R O  


